Wir sind so vielseitig: 14 Gastwirte und 35 Landwirte, Direktvermarkter, Teichwirte,
Huhnerhalter, Ganseztlichter, Schathirten, Ziegenhalter, Metzger, Kaseproduzenten,
Krautersammler, Brotbdcker, Nudelmacher, Gemisebauern, Spargelstecher, Safthersteller,
Streuobstwiesenbesitzer, Imker, Marmeladenerfinder, Kartoffelbauern und Destillierer
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Wo immer Sie ,Heimat aufm Teller”
lesen: Hier darf sich lhr Bauch
freuen, ohne dass Sie sich einen
Kopf machen miissen.

Das Fleisch hat die letzten Tage
seines Lebens nicht auf der
Autobahn verbracht, das Gemiise
hat keine Bonusmeilen gesammelt.
Zwei, drei kurze Telefonate
zwischen einem heimischen
Gastwirt und verschiedenen
Landwirten — und kurzerhand hat
der Koch alle Zutaten beisammen,
aus denen er das Gericht zaubert,
das lhnen auf der Speisekarte
gerade den wassrigen Mund
macht. Ja, das gibt es. Im
Nirnberger Land.
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IMKEREI DAS BIENENKORBCHEN
Am Hirtenbiihl 1 - 91207 Lauf a. d. Peg.
Tel 09123.75752 - www.dasbienenkoerbchen.de

@ IMKEREI DOMES
Kleedorf 2 - 91241 Kirchensittenbach
Tel 09151.862084
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Projektpartner:

Der Apfel fallt nicht weit vom Stamm. Und der Stamm steht
nicht weit weg vom Haus. Auch nicht vom Gasthaus.
Es gibt also nichts Naheliegenderes als das nahe liegende in die

nachste Gasthaus-Kiche zu bringen. Genau das ist Heimat aufm Teller.

5 gute Griinde

Erkennen und wertschitzen

Unsere Heimat bietet Berge und Taler,
Wiesen und Fliisse, Wandern, Einkehren
und viele regionale Besonderheiten.

Am Leben erhalten kdnnen wir unser
schénes Land nur, wenn wir seine Ein-
maligkeit erkennen und wertschatzen.

Landestypische Produkte wieder entdecken
Unsere Bauern bestellen das Land; erzeugen
bunte Vielfalt fiir jeden Geschmack.

Diese landestypischen Produkte wieder zu
entdecken hilft, die Existenz unserer
landwirtschaftlichen Betriebe zu sichern.

Wer sich Heimat schmecken lasst,
schiitzt Heimat.

Unsere Gastwirte wissen, womit man
anspruchsvolle Gaumen verwdhnt.

Mit traditionellen und fantasievollen
Gerichten aus frischen, heimischen
Produkten. ,Heimat aufm Teller*-Gerichte,
deren Zutaten ausschlieBSlich in unserer Regi-
on erzeugt wurden, werden auf der
Speisekarte mit dem ,Heimat aufm Teller-
Logo gekennzeichnet.
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Kurze Wege

vom Erzeuger bis zum frankischen Gasthof,
oder vom Bauern oder vom Markt bis auf
lhren Tisch. Das bedeutet: Starkung der hei-
mischen Betriebe, weniger Belastung der
Umwelt durch weniger Verkehr und — frische,
gesunde Lebensmittel.

e Alle Mitglieder verpflichten sich

Regionalmanagement

zur unabhangigen Kontrolle ihrer Waren-
wege. Unser Verein besteht seit Herbst 2002.
Landwirte und Metzger haben sich unter dem
Logo ,Heimat aufm Teller"
zusammengeschlossen.
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